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» CANERIA ROTA EN URGENCIAS

El servicio de Urgencias de Adultos del
Hospital 12 de Octubre sufrid ayer la
rotura de una tuberia gue anegd las insta-
laciones, pero no repercutio en la activi-
dad asistencial, segun fuentes del centro.

» ALCALDE INVESTIGADO

El fiscal jefe de Madrid ha abierto diligen-
cias previas contra el alcalde de Moral-
zarzal, Juan Carlos Rodriguez Osuna,
por un delito de desobediencia, al no
giecutar una sentencia de mayo de 2012,

Decenas de bares y restaurantes
del centro abren como pastelerias

J. A. AUNION, Madrid
Decenas de bares y restaurantes del centro de
Madrid sortean la legislacion abriendo sus
puertas bajo la licencia “de pastelerias con
barra con degustacion”. Este diario ha locali-
zado una quincena de locales en el centro de

“;Para tomar aqui o para lle-
var?”, pregunta el dependiente de
una hamburgueseria cerca de la
plaza de San lldefonso, en el cora-
zon del barrio de Malasana, al
cliente que acaba de pedir un
sandwich, patatas v bebida. Eso,
a pesar de ser, sobre el papel, un
comercio de venta de platos pre-
parados, lo que excluye claramen-
te el consumo en el local. La ge-
rente lo admite v protesta amar-
gamente por las enormes dificul-
tades para hacer rentable un ne-
20Ci0 eN Un espacio muy peque-
fio v con un alquiler astronomico.
Reconoce, sin embargo, que soli-
¢ito el permiso de comercio mino-
rista de alimentacion paraeste lo-
cal —de una cadena de hambur-
gueserias con mas de una veinte-
na de franquicias en toda la
region— porque sabian que el de
restaurante no se lo iban a dar.
Desde que, en 2012, el Ayunta-
miento (gobernado entonces por
el PP) aprobo la creacion de una
zona de proteccion actstica espe-
cial (ZPAE) en el distrito Centro,
no se permite en buena parte de
sus calles abrir nuevos locales de
hosteleria y restauracion. Pero la
presion comercial en los barrios
mas turisticos de Madrid, igual
que ocurre en el resto de grandes
ciudades europeas, es fortisima,
explica el concejal responsable
del distrito Centro, Jorge Garcia
Castano. Asi que algunos promo-
tores encontraron un resquicio
en la normativa para abrir, si no
restaurantes, algo que se le pare-
ce mucho, utilizando esas licen-
cias de comercios minoristas de
alimentacion, afade el concejal.

Rapida progresion

De ese modo, se empezaron a
multiplicar rapidamente supues-
tas pastelerias o heladerias con
barra de degustacion muy difici-
les de diferenciar de cualquier
restaurante de kebab o pizzeria.
Los vecinos de Chueca destacan
un enorme local que acaba de
abrir en los alrededores de la pla-
zade Pedro Zerolo v que se define
en su pagina de Facebook como
restaurante asiatico —"Reserva
mesa cuanto antes”, animan—, pe
ro la actividad que consta en el
Consistorio es de “venta de platos
preparados y heladeria con barra
de degustacion”.

“Ha habido unos afios en los
que esto ha ido a mas, desde que
se aprobo la zona de proteccion
aclstica. Unos afios en los que

la ciudad que tienen permisos de pastelerias o
heladerias, pero ofrecen en la practica los ser-
vicios de bares y restaurantes o, al menos,
algo muy parecido. Ayuntamiento y empresa-
rios admiten el extendido uso de este subterfu-
gio en zonas donde esta restringida la apertu-

Minoristas
de alimentacion

Barra de degustacion. La
normativa madrilefia dice que
“los establecimientos destina-
dos a las actividades de
pasteleria, reposteria y confite-
ria, churreria y heladeria que
dispongan de obrador [las
cocinas y hornos para
elaborarlos]” podran tener “una
barra de degustacion de sus
productos, acompanados de
cafés, chocolate, infusiones y
bebidas refrescantes”. Si se
ofrecen productos distintos,

ademas se ha vigilado muy poco”,
sefiala el concejal Garcia Castano,
que asegura que ahora la situa-
cion se esta intentando revertir
con mas supervision policial y la
ayuda de los vecinos, que denun-
cian los casos que ven. Una mejo-
ra condicionada, en todo caso,
por la enormidad de la tarea en
una zona con movimientos conti-
nuos de cientos de locales y con
unos medios de control limitados.

“Claro que lo hemos detectado
v nos preocupa mucho, porque

deberan cumplir “la normativa
de especial aplicacion para
bares y cafeterias”.

Platos preparados. Estos
comercios son aquellos que
“ofrecen comida preparada
para llevar”. Pueden tener
obrador, pero "no pueden tener
barra ni mesas”, contesta por
correo electrénico una portavoz
del area de Urbanismo de Ma-
drid. La normativa municipal
establece claramente que su
actividad es distinta de la de
restaurantes y locales de comi-
da rapida, que cuentan con

su propio epigrafe.

aparte de la competencia desleal,
las normas de seguridad, de emer-
gencia o de aforo no son las mis-
mas para unas actividades vy
otras”, anade el gerente de la aso-
ciacion madrilefia de hosteleria
La Vina, Juan José Blardony.
Los comercios que no se com-
padecen con su actividad se en-
frentan a multas —que van desde
los 60.000 hasta los 600.000 eu-
ros, segin Blardony—, e incluso,
al cierre del establecimiento, aun-
que muchos de los denunciados

ra de negocios hosteleros por la enorme satu-
racion que ya existe. En 2012, el Ayuntamiento
aprobo la creacion de una zona de proteccion
actstica especial (ZPAE) en Centro para impe-
dir la apertura de nuevos locales. Pero los
propietarios se saltan la ley con esta trampa.

enderezan su comportamiento y
respetan los limites de la activi-
dad que tienen concedida antes
de llegar a ese extremo, concluye
Garcia Castano.

Limites borrosos

Unos limites que, en todo caso, a
veces pueden ser borrosos. Por
ejemplo, en algunos comercios de
platos preparados pueden alegar
que los taburetes que han puesto
SOT pard esperar y no para comer
en el local. En un restaurante de
una cadena de pizzerias en Mon-
cloa (fuera de la zona de protec-
cion especial, pero donde es igual-
mente muy dificil conseguir nue-
vas licencias), la encargada asegu-
ra que les basta con tener mesas
altas v dejar de vender cerveza a
las 22.00 para no exceder los dere-
chos que le da ser una pasteleria
con barra de degustacion. Al me-
nos eso le ha dicho su abogado,
aunque la normativa dice clara-
mente que estos establecimientos
no pueden vender alcohol.

En todo caso, aparte de la altu-
ra de las mesas v de la cerveza
con horario, ;qué le diferencia de
cualquier otra pizzeria que esté
en la categoria de restaurante de
comida rapida? La mujer contes-

Comprobaciones
que llegan 232
dias despucs

de empezar

Desde 2014, casi cualquier
establecimiento puede

abrir sus puertas en la
ciudad de Madrid sin necesi-
dad de licencia previa. Uni-
camente debe presentar una
declaracion responsable, es
decir, una documentacion
que asegura que cumple las
condiciones legales de la
actividad econémica que se
va a ejercer. La normativa
dice que los técnicos
municipales tienen que
comprobar en algiin
momento si lo que dicen

los papeles se corresponde
con la realidad; algo que
ocurre, de media, 232 dias
habiles después de pre-
sentada la declaracion (lo
que supone casi un ano
entero si se cuentan los fines
de semana y festivos), segin
los datos de 2015 del Consis-
torio.

Los empresarios insisten en
que este sistema —bueno
para no obstaculizar el
desarrollo economico, asegu-
ran— no tiene nada que ver
con el problema de los loca-
les que ejercen una actividad
distinta de la que le han
concedido. Sin embargo,
para las asociaciones de
vecinos, este es precisamente
el gran coladero del

que se valen.

ta encogiéndose de hombros.
“;Qué pensaria la gente de un mé-
dico o un conductor sin la licen-
cia para ejercer su profesion y so-
bre todo asumir las responsabili-
dades del ejercicio de la misma?”,
se pregunta Esteban Benito, por-
tavoz de la Coordinadora de Aso-
ciaciones de Vecinos de Centro.
“En el caso de la hosteleria nos
ENCONLramos con un panorama
plagado de normas intencionada-
mente vagas o maliciosamente
complejas para el control —o mas
bien el descontrol— de las activi-
dades”, anade

La mayoria de la quincena de
locales contactados por este dia-
rio no ha respondido a la invita-
cion a aportar su opinion. En un
local de kebab detras de la plaza
de Callao, el dependiente asegura
que tiene pedida la actividad de
restaurante, aunque hay muchas
posibilidades de que no se la con-
cedan. Lo mismo sostienen los
responsablesdel restaurante asia-
tico de Chueca. El duefio de un
bar cerca de Alonso Martinez de-
muestra, papeles en mano, que
habia algiin error en la base de
datos municipal (que se puede
consultar a través de la web del
Ayuntamiento); eso también ocu-
rre algunas veces.





